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INGREDIENTS   

 

  Farina de blat (gluten), mantega, llardons (grassa de porc, antioxidant E-320), aigua, sal. 

 

 
 

 

AL·LÈRGENS  

 

Aquest producte ha estat elaborat en un obrador on s’elabora una àmplia gamma d’especialitats, 

per tant, pot contenir traces de: ou, soja, fruits secs, cacauets, sèsam, mostassa.    
 

DESCRIPCIÓ 

 

Massa de pasta de full elaborada amb mantega de lleteria. Laminada crua, llesta per 

donar-li el gruix desitjat, formar i coure. Producte congelat. Servida en barquetes de 2 

kg en 4 plaques de 500g. Pràctic format per restauració.  

 
Nota : aquest és un obrador artesà on les elaboracions es realitzen manualment. Pels nostres 

estàndards de qualitat, procurem que les mides dels articles segueixin uns paràmetres estètics de 

mida i presentació, però com que el treball té un alt component manual, pot ser que hi hagi 

variacions entre les mides finals de les peces. Cada peça és única. 

 

APLICACIONS 

 

Aplicacions diverses de pastisseria en full : coques, pastes individuals, etc.  

 

 

PARÀMETRES ORGANOLÈPTICS 

 

• Aspecte/color : Base rectangular de 0’5 cm a 1 cm de gruix, color marfil, 

congelat, blanquinós en superfície, amb les porcions marrons dels llardons 

visibles. 

• Olor/sabor : Un cop descongelat es pot apreciar una lleugera olor de mantega i 

de farina.  

 



 
ENVÀS : Barqueta plàstica termo-segellada.  Unitats per barqueta: 2 kg massa. Unitats per 

caixa : 4 kg  (2 barquetes)  

 

CONSERVACIÓ : Servim el producte congelat. Mantenir-lo congelat fins el seu ús. Mantenir-

lo allunyat de fonts de calor i humitat.  

 

Evitar el contacte directe amb altres productes de forta olor i sabor. 

 

 

CONSUM PREFERENT : Congelat 12 mesos, 2 dies després de descongelació, en 

refrigeració.  

 

Nº de Lot :  Segons la nostra traçabilitat interna, el núm. de lot de la producció és diari i es 

marca amb la data (ex.040711) en 6 dígits (dia/mes/any). La identificació del qual, la fem 

constar a la barqueta o bossa del producte i al nostre albarà d’entrega i factura.  La data de 

caducitat del producte consta a la mateixa etiqueta identificativa del núm. de lot.  

  

DECLARACIÓ DE TRANS FAT FREE : El Raiguer Obrador declara que el producte 

objecte d’aquesta fitxa tècnica  s’ha elaborat sense fer servir cap ingredient que contingui 

greixos hidrogenats. 

 

TRANSPORT : En entregues realitzades per logística pròpia, aquest pastís ha estat transportat 

en vehicle professional dedicat a ús exclusiu d’aquest tipus d’elaboracions en compartiment 

refrigerat a -20ºC seguint totes les normes higiènico-sanitàries que ho requereixen. 

 

 

 

 

La informació que es facilita al present document, s’ajusta al nostre coneixement i saber. 

Tota la informació facilitada al present document es considerara vàlida fins a l’emisió d’una 

nova revisió. 

És responsabilitat del client assegurar la bona manipulació del producte, no trencar cadenes de 

congelació i la manipulació i mantenir la bona conservació del producte un cop descongelat. 

En cap cas serem responsables de cap queixa, pérdua o dany a tercers. De la mateixa manera, 

no ens fem responsables de cap dany, indirecte, accidental, especial ó consequencial, sigui de 

la forma que sigui, inclús si se’ns ha advertit de la possibilitat de tals danys. 

 

 

                                                                                                            


